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PRESTIGIOSO RICONOSCIMENTO PER I’AZIENDA DI LUCA FERRARIS

Il Ruche di Castagnole
premiato con lalode

MAURIZIO SALA
CASTAGNOLEMONFERRATO

Superare 90 punti con l'enolo-
go statunitense Robert Parker
equivale ad una lode. Anzi di
pit. Infatti mai nessun Ruché
aveva mai superato questa so-
gliache perirossiitaliani @ qua-
si sempre appannaggio delle
quattro "B", Brunello, Barolo,
Barbaresco e Barbera. La picco-
la Docg ci é riuscita due volte
grazie alle "firme" della canti-

na Ferraris che ha strappato
una votazione di 91 con il
Classic 2019 e di 92 per Opera
Prima 2016. «La notizia mi ha
lasciatosenzaparole. Unasod-
disfazione personale e di tutta
l'azienda, ma un premio pure
al nostro Monferrato che oggi
piace sempre pitli. Se volevano
farmi un regalo per i cent’anni
dellaaziendaedimieivential-
la guida ci sono riusciti in fatto
di sorpresa e gradimento. Un

onore essere individuati come
punto di riferimento» chiosa
Luca Ferraris. «Il Ruché é riu-
scito a sfondare il muro dei 90
che lo eleggono nell'olimpo
dei rossi, essendo Robert Par-
ker considerato I'enologo pitt
influente al mondo. Ed e stato
sufficiente un giorno per capir-
ne'effetto. Tanti ordinativied
entrambe le etichette sono an-
date esaurite, col Ruché Classs-
ic che era gia stato insignito

Luca Ferraris

AGRICOLA

dei Tre bicchieri» prosegue
I'imprenditore, che & anche al-
la guida dell’associazione che
raccoglie i produttori del Ru-
che e fa parte della grande ga-
lassia del vini tutelati dal Con-
sorzio della Barbera, guidato
da Filippo Mobrici. Per Ferra-
ris un altro "over 90" grazie al
suo Ruché dopo essere stato
anche il primo ad averlo rice-
vutonel 2013 da Wine Specta-
tor, dando un‘importante svol-
ta internazionale al proprio
mercato. «L'ultimo doppio pre-
miosi inserisce inun 2021 fat-
toditantianniversari, compre-
silenozze d'oro dei genitoried
i miei dieci di matrimonio. Ma
professionalmente se guardo
soloasedicimesifail cielo non
eraaltrettanto sereno”. Inizia-
va il primo lockdown. «Come
un castello di sabbia sentivo

che mi stava sgretolando
vent'anni di lavoroed il futuro

. era annebbiato. E' stata l'op-

portunita di riprendere in ma-
no la situazione e dare vita a
nuovi progetti. La cantina si &
dimostrata dinamica e grazie
sempre all’affiatamento dello
staff abbiamo operato scelte
che ci stanno ripagando» am-
mettel'imprenditore. Sonona-
tiil"chiringuito del Ruché"sul-
la panoramica collina di
SantEufemiaoppurelariorga-
nizzazione del Museo del Ru-
chéetrale prime cantine a ser-
virei"pic-nicinvigna"unanno
fa. «Questo periodo ha permes-
so di farci conoscere a turisti e
visitatori del territorio. Conse-
guente éstatalarispostael'ac-
cresciuto interesse da parte
del mondo della ristorazione,

' soprattuttonazionale».



