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Das Monferrato im Herzen des f
Barbera-Traube, die als die Herrsi

gilt. Gemeinsam mit der Langhe ist
Castelli und Dérfern in Panoramalag
Hort urspriinglicher Gentisse und eig
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«Durch die Ausdehnung iiber 18 Kom-
munen sind die Nizza-DOCG-Weine
natiirlich nicht homogen oder aus-
tauschbar, sondern dhnlich wie im
Burgund werden im Nizza die unter-
schiedlichen Béden und Mikroklimata
zum Ausdruck gebracht.»

Gianni Bertolino

Gianni Bertolino von der Tenuta Olim Bauda.

Im Restaurant «Del Belbo'd
Alessandra Bardone in flinfter'G
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Wein seit alters her. Die Barbera, im Ge-

gensatz zu anderen piemontesischen
Varietaten, die fast alle mannlich sind. Sie
bringt fruchtbetonte, vollmundige Weine her-
vor, die durch die typische kernige Saure ide-
ale Begleiter zur klassischen Piemonteser Ku-
che sind.

Wie im Restaurant «Del Belbo Da Bardon» in
San Marzano Oliveto zwischen Nizza Monfer-
rato und Canelli im Monferrato Astigiano. Ké-
chin Alessandra Bardone empfiehlt selbst die
besten Stiicke auf ihrem Carello, dem Servier-
wagen, mit dem Bollito Misto (Siedefleisch)
und anderen Kostlichkeiten, der von Tisch zu
Tisch geschoben wird, und gibt ein saftiges
Stiick der Kalbshaxe und eine Auswahl des
Bollito auf den Teller, dazu Gemiise und Kar-
toffeln.

Das alles duftet verfliihrerisch, wahrend
draussen vor den Fenstern das Schneegesto-
ber wirbelt. Im Glas schimmert purpurrot der
Nizza DOCG der Kellerei Tenuta Olim Bauda,
deren Besitzer Gianni Bertolino mit uns in der
heimelig-warmen Gaststube sitzt. Sein Gut
liegt inmitten der Heimat des Nizza DOCG, des
Grand Cru aus der Barbera-Traube, der als ehe-
malige Unterzone des Barbera d’Asti seit dem
Jahrgang 2014 nur mehr die geografische Ur-
sprungsbezeichnung als Namen tragt. Vor rund
20 Jahren wurde die Associazione dei Produt-
tori del Nizza begriindet, die heute mehr als
60 Mitglieder umfasst. Gianni ist ihr Prdsident.

Das Monferrato Astigiano ist der zentrale Be-
reich des Monferrato, das weite Teile des Pie-
mont einnimmt: Die beiden anderen Teile sind
das Alto und das Basso Monferrato, wobei der
Name tduscht: Alto (hoch) sind die Berge im
Stidwesten, die sich hinter Acqui Terme bis zu
den Gipfeln an der Grenze zu Ligurien auftir-
men, das Basso (niedrige) Monferrato hingegen
erstreckt sich mit seinen sanften Hiigeln im
Norden auf der linken Seite des Flusses Tanaro.

Die Stadt Nizza Monferrato liegt im Her-
zen des Monferrato Astigiano. Sie hat auch der
gleichnamigen Ursprungsbezeichnung den
Namen gegeben: «Der Nizza DOCG soll dieses
spezielle Terroir interpretieren», sagt Gianni
Bertolino, «dank einer Zonierung unserer Reb-
berge wissen wir, welche Lagen besonders gut
fur Nizza DOCG geeignet sind. Durch die Aus-
dehnung Gber 18 Kommunen sind die Weine
nattirlich nicht homogen oder austauschbar,
sondern dhnlich wie im Burgund werden im
Nizza die unterschiedlichen Béden und Mikro-
Idimata zum Ausdruck gebracht. Das Ergebnis

L a Barbera heissen die Traube und der

in denen die Barbera-Traube ihr ganzes Poten-
zial entwickeln kann.»

Barbera und Grignolino

Auch im Basso Monferrato auf der linken
Seite des Flusses Tanaro sind die Rebberge
fest in der Hand der Barbera und die Basis des
Barbera del Monferrato DOC (als Superiore ein
DOCG-Wein). Nach Jahren der Krise und des
Niedergangs der Genossenschaftskellereien
herrsche aber jetzt durch neue Investitionen
wieder Aufbruchstimmung, erzahlt Ermanno
Accomero, Besitzer des Gutes Accornero bei
Vignale Monferrato.

Ermannound sein verstorbener Bruder Mas-
simo waren Anfang der 90er Jahre unter den
ersten, die mit modermen Barbera-Weinen aus
dem Basso Monferrato flir Furore sorgten: IThr
Bricco Battista wurde erstmals 1989 produ-
ziert, der Cima - heute eine Barbera del Mon-
ferrato DOCG Riserva - 1998. Gerade der Cima
ist heute ein Aushangeschild der Ursprungsbe-
zeichnung: Die Trauben werden erst Mitte Ok-
tober gelesen, nach einer Mazeration von bis
zu drei Wochen bleibt der Wein lange im Holz,
um sich abzurunden. Heraus kommt ein kraft-
voller Wein, fruchtig und doch voller Eleganz,
wie es auch der aktuelle Jahrgang 2017 beweist.

Aber Accornero ist nicht nur durch seine
Barbera bekannt, auch eine andere, lange ver-
nachldssigte urpiemontesische Traube hat die
Aufmerksamkeit Ermannos erregt: Grignoli-
ne. Die tanninreiche Rebsorte ist seit mehr als
1000 Jahren im Piemont bekannt. Anfang des
20. Jahrhunderts wurden holzgereifte Grig-
nolino gar mit Barolo und Barbaresco vergli-
chen und waren {iber das Piemont hinaus ge-
schadtzt. Als aber vor rund 50, 60 Jahren vor
allem frischfruchtige Trinkweine gefragt wa-
ren, wurde der wandlungsfahige Grignolino
nurmehrin Stahl vinifiziert und als Jahrgangs-
wein verkauft, bemangelt Ermanno Accornero.
«Mit ihrem kernigen Tannin, das Zeit zum Ab-
runden braucht, ist die Traube aber in den rich-
tigen, sonnenbeschienenen Lagen eine hervor-
ragende Basis fir langlebige Riserva-Weine»,
meint Ermanno. Deshalb begann er vor mehr
als zehn Jahren in einem Rebberg mit alten Sto-
cken den Grignolino del Monferrato Casalese
DOC Bricco del Bosco Vigne Vecchie im Stile
eines Burgunders zu keltern: Einer langen Ma-
zeration folgen mehr als drei Jahre im Holzfass
und in der Flasche.

Bis heute hat sich an der Stilistik nicht viel
gedndert: Mit seinem hellen Rubinrot und
dem feinkérnigen Tannin, der Saure und sei-
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«Mit ihrem kernigen
Tannin, das Zeit zum
Abrunden braucht,
ist die Grignolino-
Traube in den richti-
gen, sonnenbeschie-
nenen Lagen eine
hervorragende Basis
fiir langlebige
Riserva-Weine.»

Ermanno Accornero



not Noir. Und vor allem entwickelt er sich mit
der Reife, erklart Ermanno: «Die fruchtigen und
floralen Facetten werden durch Tertidraromen
erganzt, das krokantene Tannin rundet sich ab,
der Wein gewinnt an Schliff und Finesse.»

Um dieses Potenzial weiterzuentwickeln, hat
er gemeinsam mit neun anderen Winzern die
Gruppe Monferace gegriindet, die sich der Reb-
sorte widmet. Monferace-Grignolino miissen 24
Monate in grossem Holz und noch mindestens
16 in der Flasche zubringen, bevor sie auf den
Markt kommen diirfen. Die Winzer der Vereini-
gung unterwerfen sich einem selbst auferlegten
Regelwerk, um die Qualitat zu garantieren.

Die Riickkehr des Ruché

Grignolino ist allerdings nur eine der Trau-
ben, die zur Renaissance des Monferrato ei-
nen Beitrag leisten: Im Jahr 2000 hat sich Luca
Ferraris entschlossen, den Familienbetrieb bei
Castagnole Monferrato, der gerade noch einen
halben Hektar Rebberge bewirtschaftete, wie-
derzubeleben.

Das war gleichbedeutend mit der Wieder-
entdeckung einer im Piemont fast vergessenen
Traube: Ruché. Die Mitte September reifende
rote Rebsorte ist seit Jahrhunderten im Gebiet
von Castagnole Monferrato im Nordosten von
Asti beheimatet und hat Luca Ferraris, der da-
mals frisch von der Weinbauschule kam, faszi-
niert. Ertragsbegrenzung, temperaturgesteuerte
Edelstahltanks und die Alterung in Eichenfas-
sern sollten ihr wieder zu Erfolg verhelfen.

Heute bewirtschaftet Luca bei Castagnole
Monferrato 26 Hektar und keltert eine Hand-
voll Weine aus der Rebsorte: den ausgewoge-
nen Clasic, den fruchtig-floralen Sant’Eufemia
und den wiirzig-opulenten Opera Prima, einen
Einzellagen-Ruché, der 24 Monate in Tonneaux
reift. Historisches Aushdngeschild des Ruché
ist aber der Vigna del Parroco (der Rebberg des
Priesters): «Der Parroco, der Pfarrer von Castag-
nole Monferrato, Don Giacomo Cauda» erinn-
nert sich Luca, «hatte 1964 einen Weinberg mit
Ruché bepflanzt, daraus einen Wein gekeltert
und damit die Rebsorte vor dem Aussterben be-
wahrt.» Seit 2016 pflegt Luca Ferraris den Reb-
berg und produziert dort auf kalkhaltig-lehmi-
gen Mergelb6den den gleichnamigen Cru.

Seit 2010 ist der Ruché di Castagnole Mon-
ferrato auch ein DOCG-Wein, wenn auch noch
ein weitgehend unentdecktes Juwel: Von
zehn Helktar im Jahr 1988 ist die gesamte Reb-
fliche inzwischen auf rund 140 Hektar ange-
wachsen, die von rund 30 Winzern bewirt-
schaftet werden.

Aber ob der floral-fruchtige Ruche, der ele-
gante tanninreiche Grignolino oder ein fruch-
tig-kraftvoller Barbera, eines haben sie gemein-
sam: «Die Weine des Monferrato gehéren auf
den Tischy, sagte schon Gianni Bertolino im
«Del Belbo Da Bardon». Am besten zur piemon-
tesischen Kiiche: zu Carme Battuta al Coltello,
Agnolotti del Plin al Sugo dArrosto oder dem

Rallitn vram Maralla

Monferrato

Monferrato mal sechs

Gianni Doglia, Castagnole Lanze
Moscato d’Asti DOCG Casa di Bianca
2019

16.5 Punkte | 2021 bis 2022

Gianni Doglia keltert an der Grenze zwi-
schen de Langhe und dem Monferrato
zwar auch hervorragende Barberas, Ru-
ché und Grignoling, aber der grésste Tell
seiner Produktion ist sisser, sprudelnder
Moscato d’Asti: Sein Einzellagen-Mosca-
to - nach der Charmat-Lungo-Methode
produziert - glanzt mit einem verflhreri-
schen Bouguet nach Bluten und Stein-
obst; belebend und doch mit Struktur am
Gaumen, Saure und Susse in perfekter
Balance.

Pico Maccario, Mombaruzzo

Barbera d’Asti DOCG Lavignone 2019
17 Punkte | 2021 bis 2024

1997 wurde das Weingut von den Bridern
Pico und Vitaliano Maccario gegriindet
und widmet sich vor allem der Barbera -
wie beim punktgenauen, in Stahl ausge-
bauten Lavignone, der dem Nizza DOCG
Tre Roveri und dem Barbera d'Asti DOCG
Superiore Epico zur Seite steht: Noten von
roten Beeren und Veilchen; am Gaumen
kompakt, lebendige Saure, dann schone
Evolution hin zu Aromen dunkler Beeren
und floralen Noten.

Scarpa, Nizza Monferrato

Barbera d’Asti DOCG Superiore La
Bogliona 2014

17 Punkte | 2022 bis 2028

1854 von der Familie Scarpa gegrindet,
ist das traditionsreiche Weingut heute

im Besitz des Unternehmers Evgeny
Strahalkovsky. Aus der Lage La Bogliona
mit ihren von Sand dominierten Béden
stammen die Trauben flr den gleichnami-
gen Einzellagenwein: duftet nach Schwarz-
beeren, Krautern, Schokolade; am Gau-
men geschliffen mit belebender Saure,
das anhaltende Finale gefallt mit seinen

raifan Eriirhtaraman ind dar Wiirra
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Tenuta Olim Bauda, Incisa Scapaccino
Nizza DOCG Riserva Tenuta Olim Bauda
2017

17.5 Punkte | 2022 bis 2028

Der Nizza DOCG ist das Aushangeschild
des Gutes, das seit 1961 im Besitz der
Familie Bertolino ist, seit 1998 sind die
Geschwister Dino, Diana und Gianni daftr
verantwortlich. Der Wein reift 30 Monate
im grossen Holzfass, um sich abzurunden:
wirzige Nase mit Noten van Heidelbee-
ren, Lakritze und dunklem Pfeffer; am
Gaumen saftig, gut eingebundene Saure,
endet lang auf Noten von Kirschen und
Leder. Perfekter Essensbegleiter.

Accornero, Vignale Monferrato
Grignolino del Monferrato Casalese
DOC Monferace Bricco del Bosco

Vigne Vecchie 2016

17.5 Punkte | 2022 bis 2029
Einzellagen-Grignolino, der mit einem
Bouguet von Waldbeeren, Gewiirzen und
leicht rauchigen Akzenten fir sich ein-
nimmt; am Gaumen Uberzeugen die noch
jugendlichen, aber feinkérnigen Tannine,
in Harmonie mit der Saure, ausgewogenes
und dach kraftvolle Finale. Der Wein
bringt nach langer Mazeration 30 Monate
in Tonneaux und 24 Monate in der Flasche
zu, bevor er auf den Markt koemmt.

Vigna del Parroco,

Castagnole Monferrato

Ruché di Castagnole Monferrato DOCG
Vigna del Parroco 2018

16.5 Punkte | 2021 bis 2024

Don Giacomo Cauda, der Pfarrer von Cas-
tagnole Monferrato, pflanzte 1964 diesen
Ruché-Rebberg. 2016 Ubernahm Luca Fer-
raris die Produktion des ikonischen Weines.
20 Prozent des Weines runden sich fir neun
Monate in Tonneaux ab, der Rest in Stahl:
Einladende Moten nach Veilchen, Rosen
und frischen Waldbeeren; geschliffen am

Gaumen, die Saure perfekt eingebunden,
leamkiniart Sriffinlkait mit Charaldar
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Barbera, Grignolino & Co.

Das Gebiet des UNESCO-Weltkulturerbes Monferrato im Herzen des
Piemont ist reich an eigenstandigen Traubensorten, der Basis grosser
Weine. Herrscherin der Rebberge in dem ausgedehnten Anbauge-
biet in den Provinzen Asti und Alessandria ist die Barbera. Die Trau-
be ist die Basis von fruchtig-frischen Weinen ebenso wie von ge-
reiften langlebigen Kreszenzen. Barbera ist die wichtigste Rebsorte
des Piemont: Rund 30 Prozent der insgesamt 46 000 Hektar Rebfla-
che sind mit dieser Traube bestockt. Drei DOCG-Zonen sind ihr ge-
widmet: Nizza DOCG, ein eigenstandiges Anbaugebiet rund um die
Stadt Nizza Monferrato, das DOCG Barbera d'Asti, das sich Gber das
gesamte Monferrato erstreckt, und das DOCG fir Barbera del Mon-
ferrato Superiore. Ein weiteres DOCG ist dem Ruche di Castagnole
Monferrato gewidmet, der rund um die gleichnamige Stadt aus der
autochthonen Rebsorte Rucheé produziert wird. Darlber hinaus gibt
es noch neun weitere DOC-Gebiete und als jungsten Zuwachs das
DOCG Terre Alfieri nahe Asti fir Arneis und Nebbiolo.

Das Konsortium der Weine Barbera d’Asti und Monferrato hat heute
mehr als 200 assoziierte Weinguter, Betriebe jeder Gréssenordnung,
die die ganze Palette der Weine des Monferrato in den Hugeln rund
um die Stadte Asti und Casale Monferrato produzieren.
www.viniastimonferrato.it
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Nizza DOCG

Mit dem Jahrgang 2000 wurde Nizza als Unterzone der Barbera d’As-
ti DOC Superiore anerkannt, mit dem Jahrgang 2008 erhielt es das
DOCG zuerkannt, und mit dem Jahrgang 2014 wurde das Ursprungs-
gebiet Nizza DOCG - auch fur die Typologien Riserva und Vigna -
eingeflhrt. Die Rebberge des Nizza liegen in einer Meereshéhe zwi-
schen 150 und 350 Metern in Hugellagen in stdlicher Position. Die
Pflanzdichte muss mindestens 4000 Reben pro Hektar mit einem ma-
ximalen Ernteertrag von sieben Tonnen (fur Nizza und Nizza Riserva)
beziehungsweise 6,3 Tonnen pro Hektar (fur Nizza Vigna und Nizza
Vigna Riserva) umfassen.

Fur Nizza und Nizza Vigna sieht das Reglement eine Lagerzeit von
18 Monaten vor, davon sechs Monate in Holz. Fur Nizza Riserva und
Nizza Vigna Riserva eine Lagerzeit von 30 Monaten, davon zwdlf
Monate in Holz.

Das Potenzial der Barbera d'Asti, die im Gebiet des Nizze DOCG
produziert werden kann, liegt bei 720 Hektar, 50400 Doppelzent-
ner Wein beziehungsweise 4,5 Millionen Flaschen werden produ-
ziert. Derzeit werden rund 200 Hektar fur die Produktion von Niz-
za DOCG genutzt.

www.ilnizza.net
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